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	Weine



Kategorien


	Rotweine (495)
	Weissweine (285)
	Roséweine (62)
	Schaumweine (51)
	Dessertweine (15)
	Likörweine (8)






Regionen
	Abruzzen (26)
	Apulien (77)
	Basilikata (5)
	Emilia-Romagna (52)
	Friaul (24)
	Kalabrien (18)
	Kampanien (21)
	Latium (23)
	Ligurien (8)
	Lombardei (51)
	Marken (30)
	Molise (6)
	Piemont (65)
	Sardinien (40)
	Sizilien (98)
	Südtirol (138)
	Toskana (81)
	Umbrien (22)
	Venetien (162)






Beliebt
	Aragosta (6)
	Bardolino (15)
	Cannonau (12)
	Custoza (5)
	Chiaretto (11)
	Lagrein (20)
	Lugana (15)
	Primitivo (21)
	Ripasso (8)
	Scaia (5)
	Salentino (9)
	Vermentino (19)






Klassiker
	Amarone (19)
	Barolo (13)
	Brunello (4)
	Chianti (24)
	Lambrusco (22)
	Prosecco (29)
	Barbaresco (3)
	Vino Nobile (4)












	Kellereien

nach Regionen      von A-Z 

Abruzzen

	Fosso Corno
	Masciarelli
	Vignamadre

Apulien	Cantele
	Castello Monaci
	Crifo
	Feudo Croce
	Leone de Castris
	Menhir Salento
	Polvanera
	Rivera
	Cantina San Donaci


 
Basilikata	Terre degli Svevi

Emilia-Romagna	Albinea Canali
	Cavicchioli
	Cleto Chiarli
	Umberto Cesari
	Zucchi

Friaul	CaTullio
	Rocca Bernarda

Kalabrien	Ferrocinto
	Librandi
	Santa Venere

Kampanien	Casa d'Ambra
	Macchialupa
	Mastroberardino


 
Latium	Casale del Giglio
	Fontana Candida

Ligurien	Poggio dei Gorleri

Lombardei	Avanzi
	Bulgarini
	Nino Negri
	Pratello
	Quaquarini

Marken	ColleStefano
	De Angelis
	Umani Ronchi

Molise	Di Majo Norante


 
Piemont	Adriano
	Batasiolo
	Boeri
	Ca Bianca
	Massolino
	Monchiero Carbone
	Nizza Silvano

Sardinien	Cantina del Vermentino Monti
	Contini
	Dolianova
	Dorgali
	Santa Maria La Palma
	Sardus Pater


 
Sizilien	Alcesti
	Carlo Pellegrino
	Caruso Minini
	Musita
	Nicosia
	Rapitala

Suedtirol	Concilio
	Conti D'Arco
	Kellerei Kaltern
	Le Fontanelle
	Madonna delle Vittorie
	Meran
	Muri-Gries
	Pojer e Sandri
	St. Pauls
	St. Michael-Eppan
	Stiftskellerei Neustift
	Tramin


 
Toskana	Aiola
	Banfi
	Crociani
	Fattoria del Cerro
	La Pierotta
	Melini
	Podere 7 Sette
	Poggio il Castellare
	Querciarossa
	Rocca di Castagnoli
	Tenuta Friggiali
	Tenuta il Faggeto
	VignaMaggio


 
Umbrien	Bigi
	Castello Magione
	Napolini


 
Venetien	Andreola
	Bottega
	Cecilia Beretta
	Corte Figaretto
	Le Manzane
	Le Morette
	Lenotti
	Marsuret
	Maschio
	Monte del Fra
	Pasqua
	Santi
	Tenuta Sant Antonio
	Tinazzi












	Spirituosen



Arten


	Grappa Barrique (31)
	Grappa klar (14)
	Liköre (38)






Hersteller Grappa
	Aiola
	Beniamino Maschio
	Bertagnolli
	Bottega
	Marzadro
	Nardini
	Pojer e Sandri
	Silvio Carta






Hersteller Liköre
	Bottega
	Marzadro
	Nardini
	Silvio Carta












	Feinkost


	Aceto
	Espresso
	Olio
	Taralli














	Präsente


	Weinpräsente mit 1 Flasche
	Weinpräsente mit 3 Flaschen
	Weinpräsente Magnumflaschen
	Weinpräsente Doppelmagnumflaschen
	Weinpräsente mit 6 Flaschen
	Geschenkgutscheine














	Aktionen


	Aktion Chianti mit 12% Rabatt 
	Aktion 11+1
	Probierpakete
	Restposten












Neuheiten


Bestseller


Bioweine
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Bertagnolli
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	0,00 €
Inhalt: 0.00l (nan €/l)
inkl. MwSt. zzgl. Versandkosten
Sofort versandfertig. Lieferzeit 1-3 Werktage.
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	Kundenbewertungen




	
	 		Steckbrief
  








Keine Auszeichnungen vorhanden


Es wurde noch keine Bewertung abgegeben







 
 
Bertagnolli


	Heute
	Historie
	Galerie




	Noch heute wird die Destillerie sorgsam von der Familie Bertagnolli geführt. Die Cousins Livia und Beppe Bertagnolli stellen die vierte Generation der Bertagnolli-Dynastie dar. Mit Stolz und Ehrgeiz geben sie die antike Tradition dieses Grappa aus Trient an die Welt weiter, welcher edel von Geburt an und aristokratisch im Geschmack ist.



Es sind die Details, die die Destillation der Grappe von Bertagnolli auszeichnen. Die Destillierkolben sind dampfbetrieben und die Trester werden konstant gemischt, um sie während dem Kochvorgang nicht zu verbrennen und unangenehme Veränderungen im Geruch und Geschmack zu vermeiden. Die Destillierkolben sind diskontinuierlich. Sie werden nach jedem Einkochen sorgfältig geleert und gereinigt, um Geschmacksreste zwischen einem und dem nächsten Trester zu entfernen.



Jedoch kann keine technische Maßnahme die wirkliche Geheimzutat der Grappe und Destillate von Bertagnolli ersetzen: die Leidenschaft.



Eine Liebe für Grappa und für jede Phase seiner Zubereitung. Von der Kontrolle der Trester und der Rohmaterialien bis zu der Geduld bei der Reifung. Eine Leidenschaft, die sich auch außerhalb des Unternehmens ausdrückt.	SteckbriefGründung: 
1870
Standort: 
Mezzocorona
Besitzer/Präsident: 
Familie Bertagnolli
Önologe: 
Antonio Moser






	Der Ursprung der "Premiata Distilleria Bertagnolli" geht auf das Jahr 1870 zurück, als Giulia de Kreutzenberg, eine wohlhabende Grundbesitzerin und Eigentümerin einer der größten Betriebe der Rotaliana-Ebene, Edoardo Bertagnolli heiratete, den Stammvater der Familie und Erben einer langen Apothekertradition. Die Leidenschaft Giulias und die Kenntnisse Edoardos bei der Verwendung des Destillierkolbens für die Destillation im "Heizbad" ließen Destillate von unvergleichlicher Qualität entstehen. Innerhalb kürzester Zeit wurde die Distilleria Bertagnolli so zum offiziellen Lieferanten des Kaiserhauses Habsburg.



Das wertvolle Erbe Giulias und Edoardos wurde von deren Nachkommen mit unveränderter Leidenschaft, Hingabe und Kompetenz weitergeführt. Franco und Mario Bertagnolli führten den Betrieb in der zweiten Generation erfolgreich fort und setzten innovative Neuerungen ein. Herausragend war im Jahre 1951 die Entwicklung eines Tresterrührsystems, das die Trestermasse im Kessel ständig rührt und somit für eine verbesserte Extraktion des Aromas und des Alkohols aus der Trestermasse sorgt. Ebenso revolutionär war der Übergang vom "Ölheizbad" zum "Dampfheizbad" im Jahre 1952. Da der Trester bei diesem Verfahren nie über 100°C erhitzt wird, erfolgt die Destillation wesentlich schonender, so dass alle Duft- und Aromastoffe der Herkunftstraube erhalten bleiben.	SteckbriefGründung: 
1870
Standort: 
Mezzocorona
Besitzer/Präsident: 
Familie Bertagnolli
Önologe: 
Antonio Moser
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Antonio Moser













 


	Unternehmen

Über Televino

Lagerverkauf

Newsletter



Folgen Sie uns

[image: Facebook]

[image: Instagram]
	Mehr erfahren

Preisliste
 Versand

AGB (Download)

Widerruf

Datenschutz

Impressum

	Kontakt

Televino GmbH

Mühlesch 3

88085 Langenargen


Abholung:
 Freitag 12:00-16:00
 oder nach Vereinbarung


Telefonische Servicezeiten: Mo.-Fr. 08:00-16:00

Tel: +49 (0)7543/952186

Email: [email protected]
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Televino verwendet Cookies


Durch Klicken auf "Akzeptieren" willigen Sie ein, dass televino Cookies und Messtechniken zur Analyse des Surfverhaltens einsetzt, um Nutzungsprofile zu erstellen, interessenbezogene Werbung anzuzeigen sowie die Webseiten-Performance zu verbessern.
Durch die Ablehnung werden die genannten Cookies und Messtechniken nicht gesetzt, mit Ausnahme derer, die für die Darstellung und Durchführung des Online-Auftritts benötigt werden.
Weitere Informationen zum Verantwortlichen finden Sie im Impressum. Informationen zu den Verarbeitungszwecken und Ihren Rechten finden Sie in unserer
Datenschutzerklärung.
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