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Riesling Oltrepo Pavese DOC 2021

Wissenswertes

Erst seit 2012 gibt es in der EU rechsverbindliche Vorschriften fir die Bezeichnung von
Biowein. Italien fihrt seither die Liste der Bio-Anbauflachen im européischen Vergleich an.
Tendenz steigend.

Anbaugebiet
Eigener Weinberg der Kellerei in Canneto Pavese.<br> Hohenlage: 200-300m .M.

Traubensorte
Riesling 100%.

Boden
Sandig.

Herstellverfahren
Lese der Riesling Trauben von Hand. Alkoholische Garung bei kontrollierter Temperatur von
23-24°C. Kurze Reifezeit im Stahltank.

Farbe
Helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen.

Bukett
Zart und angenehm, mit feinen blumigen Noten.

Geschmack
Trocken, harmonisch und rund mit schéner Persistenz.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Riesling kalt bei 8-10°C.

Lagerung
Wir empfehlen, den Riesling jung zu trinken.

Serviervorschlag
Schoner Weilwein zu leichten Sommergerichten und Vorspeisen. Perfekt zu gegrilltem
Gemise und Carpaccio, Tatar, Vitello Tonato sowie zu Fischgerichten und zu gebratenem

Geflugel.
Sonstige Daten:
Art-Nr: 1752 Alkohol: 12,00% Volumen Saure: 6,10 g/l Restzucker: 5,00 g/|
Flaschen: 50.000 Verschluss: Presskork Anbau: konventionell
Q0 A Q0 XL BIXNI Grindung: 1900 Besitzer: Familie Quaquarini
Flaschen: 600.000 Onologe: Umberto Quaquarini

Standort: Canneto Pavese Weinberge: 60 ha
(PV)



