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Sangue di Giuda Dolce Frizzante DOC Bio 2022

Wissenswertes

Die Legende sagt, dass Judas seinen Verrat an Jesus bitterlich bereut. Jesus vergibt ihm und
lasst ihn in der Ortschaft Broni im Oltrepd wieder auferstehen. Die Burger wollen Judas
téten. Einheimische Winzer aber retten ihn. Er hatte die Weinstécke geheilt, die von einer
heimttickischen Krankheit befallen waren. Als Dank widmen die Weinbauern bis heute ihrem
"Retter" den Namen ihres roten StBweins: Sangue di Giuda (Blut des Judas).
<br>0Oko-Kontrollnummer: IT-BIO-005.

Anbaugebiet
Eigener Weinberg der Kellerei in Canneto Pavese.<br> Hohenlage 200-300m u.M.

Traubensorte
Croatina 75%, Barbera 15%, Ughetta di Canneto 10%.

Boden
sandig.

Herstellverfahren

Traubenlese von Hand. Die Mazerationszeit im Edelstahltank dauert 3-4 Tage bei einer
kontrollierten Temperatur von 23-24°C. Der Jungwein hat jetzt ungefahr 5-6% Vol. Alkohol
und wird dann bis zur erneuten Garung gekiihlt gelagert. Die zweite Garung findet im
geschlossenen Tank statt. So bleibt die entstandene Kohlenséure in der Cuvée. Beim
Stand von 6-7% Vol. Alkohol wird die Géarung durch Absenkung der Temperatur
unterbrochen. Der vorhandene Restzucker, der weitere 6% Vol. Alkohol ergeben wirde,
bleibt im Frizzante erhalten. Sterile Kaltabfullung.

Farbe
Rubinrot.

Bukett
Fein und sehr intensiv. Wirzig nach roten Friichten und Rosmarin.

Geschmack
SaR, weich und harmonisch. Exzellente Struktur und Persistenz.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein leicht gekihlt bei 14°C.

Lagerung
Wir empfehlen, den Frizzante jung zu trinken.

Serviervorschlag

Der Sangue di Giuda passt ausgezeichnet zu SiuRspeisen und Geback,
Mirbeteigkuchen, Obstsalat und Trockenfriichten. und Obstsalat. Aber auch ein Rotwein
zu jungen Wurstwaren und zu mittelreifem Kése.

Sonstige Daten:

Art-Nr: 1758 Alkohol: 6,00% Volumen Saure: 6,00 g/l Restzucker: 140,00 g/I
Flaschen: 120.000 Verschluss: Naturkork Anbau: biologisch

AUSZzelchnungen:
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Flaschen: 600.000 Onologe: Umberto Quaquarini
Standort: Canneto Pavese Weinberge: 60 ha
(PV)



