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Dolcetto d'Alba DOC Aldo 2022
Wissenswertes
Dieser Dolcetto ist eine hommage an den Großvater Aldo. Er war Gründer, Patriarch und
die Seele der Kellerei Adriano. <br>Die Rebsorte Dolcetto ist unter vielen Namen bekannt.
Auch gibt es für diesen Rotwein mehrere Namensdeutungen. Experten meinen aber, dass
der Name von dusset abgeleitet wurde. Dies bedeutet im piemontesischen Dialekt Hügel
oder Rücken. Ein Hinweis darauf, dass die Weinrebe auf den gleichen Hügeln kultiviert
wird wie der Nebbiolo, allerdings dann auf deren Schattenseite. Das genügt, der Dolcetto
reift schließlich schneller.

Anbaugebiet
Weinberg mit westlicher und östlicher Ausrichtung in der Gemeinde von Alba. Höhenlage:
300 m. ü.M. Erziehungssystem Guyot mit 4500 Pflanzen/ha. Alter der Weinstöcke: 25
Jahre.

Traubensorte
Dolcetto 100%.

Boden
Mergel und weisser Tuffstein.

Herstellverfahren
Lese der Dolcetto Trauben von Hand in der ersten Oktoberhälfte. Die 8-tägige Fermentation
mit Schalenkontakt findet unter ständiger Temperaturkontrolle von 25°C. statt. Schließlich
reift der Dolcetto d&apos;Alba 6 Monate im Stahltank.

Farbe
Rubinrot mit violetten Nuancen.

Bukett
Weinig, intensiv und sortentypisch. erinnert an Pflaumen und Kirschen.

Geschmack
Trocken und geschmeidig. Mit einem langen Abgang.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein bei 14-16° C.

Lagerung
Der Dolcetto DOC kann noch 2-3 Jahre nach der Weinlese reifen. An einem kühlen,
trockenen und dunklen Ort aufbewahren.

Serviervorschlag
Der Dolcetto Aldo passt ausgezeichnet zu vielen italienischen Vorspeisen und Antipasti. Aber
auch ein Rosso zu Pasta, hellem Fleisch und mittelreifem Käse. Veredelt auch viele Gerichte
beim Kochen.

Sonstige Daten:
Art-Nr: 4152 Alkohol: 13,00% Volumen Säure: 5,60 g/l Restzucker: 0,20 g/l
Flaschen: 10.000 Verschluss: SchraubverschlussAnbau: konventionell EAN: 8032539580021

Gründung: 1900
Flaschen: 160.000
Standort: Alba (CN)

Besitzer: Familie Adriano
Önologe: Giacomo Viberti
Weinberge: 30 ha


