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Barbera d'Asti Superiore DOCG 2020
Wissenswertes
Die Rebsorte Barbera wurde urkundlich bereits im 13. Jahrhundert im Piemont kultiviert. Heute
ist sie in ganz Italien und auch weltweit verbreitet. Bis in die 80er Jahre galt Barbera als eine
Rebsorte 2. Klasse zur Herstellung von Billigweinen. Erst in den 90ern entdeckten die Winzer
vor allem im Piemont wieder das Potential der Barbera-Reben. So kommen heute hochwertige
Barbera Tropfen aus verschiedenen piemonteser Anbaugebieten: Barbera d&apos;Alba,
Barbera d&apos;Asti und Barbera del Monferrato.

Anbaugebiet
Ausgewählte Lagen auf den Hügeln des Alto Monferrato. Die besten Weinberg rund um
Ca&apos; Bianca in Alice Bel Colle. Höhenlage: 350m mit Ostausrüstung.
Erziehungssystem: Guyot mit 4.500 Stöcken pro Hektar und einem Hektarertrag von 56 hl
Wein.

Traubensorte
Barbera 100%.

Boden
Sedimentgestein mit Kalk, Mergel und Lehm.

Herstellverfahren
Lese der Barbera Trauben Anfang Oktober von Hand. 8-tägige Maischegärung in vertikalen
Gärbehältern. Die alkoholische Gärung verläuft für zwei Tage bei 26°C, wird dann auf
22°C abgesenkt. Malolaktische Gärung in temperaturkontrollierten Edelstahltanks.
Anschließend reift der Barbera Superiore  in Barriques (teils neu, teils wiederbefüllt) aus
französischer Eiche mittlerer Röstung. Dauer etwa 12 Monate.

Farbe
Tiefes, lebhaftes Rubinrot.

Bukett
Komplexer Duft mit verführerischen Noten von süßen Gewürzen (Vanille). Dazu
intensive Anklänge von reifen roten Früchten und Veilchen.

Geschmack
Voll und weich mit typischem, anhaltendem Nachhall von Sauerkirschkonfitüre.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein bei 16-18°C.

Lagerung
Der Barbera d&apos;Asti Superiore kann noch 4 -5 Jahre nach der Weinlese reifen. An einem
kühlen, trockenen und dunklen Ort aufbewahren.

Serviervorschlag
Dieser Rotwein passt ausgezeichnet zu dunklem Fleisch, Wild und gereiftem Hartkäse.

Sonstige Daten:
Art-Nr: 4364 Alkohol: 13,50% Volumen Säure: 6,00 g/l Restzucker: 3,50 g/l
Flaschen: 40.000 Verschluss: Naturkork Anbau: konventionell EAN: 8000160602948

Gründung: 1954
Flaschen: 500.000
Standort:  Alice Bel Colle

Besitzer: Gruppo Italiano Vini
Önologe: Giandomenico Longo
Weinberge: 24 ha


