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Barolo DOCG Boscareto 2015

Wissenswertes

Seit 1980 gibt es fiir den Barolo einen DOCG Status. Und der garantierte Herkunftsnachweis
wird noch getoppt durch die Einzellagen Erzeugnisse. Ursache: Die Nebbiolo Traube weist
eine besonders hohe Sensibilitat auf fir den Boden, auf dem sie wachst. Zudem ist diese
Rebsorte in der Lage, die Besonderheiten der verschiedenen Béden bis ins Glas zu
transportieren. Daher wundert es nicht, dass Winzer ihren Barolo von besonders
pradestinierten Weinbergen nach Lagen getrennt ausbauen. So auch Beni di Batasiolo. Mit
der berihmten Einzellage Vigneto Boscareto.

Anbaugebiet
Die hochsten und besten Lagen des Weinbergs Boscareto von Batasiolo in Serralunga
d’Alba. <br>Hohenlage 300-400 m U.M.

Traubensorte
Nebbiolo 100%

Boden
Lehm- und kalkhaltiger Mergel mit Sandvorkommen.

Herstellverfahren

Sorgfaltige Ernte der Nebbiolo Trauben von Hand in der zweiten Oktoberhalfte. Dann
werden die Trauben 10-12 Tage lang in Stahltanks bei kontrollierter Temperatur entrappt und
mit Mazeration der Schalen fermentiert. Dabei wird regelméaRig umgepumpt. Die Reifung
erfolgt in Fassern aus slawonischer Eiche, wo der Rotwein mindestens 2 Jahre verweilt. Es
folgt eine kurze Reifezeit im Stahltank von ca.6 Monaten. Zuséatzlich ruht der Barolo
mindestens 1 Jahr in der Flasche.

Farbe
Leuchtendes Granatrot mit orangefarbenen Reflexen.

Bukett
Vielschichtig. Erinnert an trockene Friichte und Blumen wie Rosen und Lilien. Klare Aromen
von sufRen Gewirzen, Toast und Leder.

Geschmack
Trocken, vollmundig, kraftig und gut strukturiert mit ausgewogenen Tanninen. Typisch
strenge Note, die aber mit den Aromen harmonisieren.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein bei Raumtemperatur 18-19°C. Den Barolo mindestens eine
Stunde vor dem Genuss 6ffnen.

Lagerung
Der Barolo DOCG Boscareto kann noch 10 Jahre nach der Weinlese reifen.

Serviervorschlag
Dieser Barolo passt wunderbar zu Braten, kraftigen Fleischgerichte und zu Wild. Auch ein
Rotwein, der ein Essen mit mehreren Gangen perfekt abrundet.

AlKohol: 15,00% Volumen Saure: b,36 g/l Restzucker: 2,00 g/I
Verschluss: Naturkork Anbau: konventionell EAN: 8002820002631
Grindung: 1978 Besitzer: Familie Dogliani
Flaschen: 3.000.000 Onologe: Oreste Dogliani und Paolo Pronzato
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