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S'Eleme Oro Vermentino di Gallura DOCG 2022

Wissenswertes

Angefangen bei den Phéniziern, hat jedes Volk, das Sardinien besiedelte auch im Weinbau
seine Spuren hinterlassen. Wahrscheinlich wurde unter spanischer Herrschaft auf Sardinien
die Rebsorte Listan d'Andalusia eingefiihrt, die als Mutter der heutigen
Vermentino-Traube gilt. Von Gallura aus hat sie sich um 800 n.Chr. auf der ganzen Insel
verbreitet, ist aber vor allem in den Kistenbereichen zu Hause. <br><br> Die Rebsorte
Vermentino dominiert den Weil3weinanbau auf Sardinien. Seit 1988 verfiigt sie Giber den
DOC-Status. Die DOCG Version mit kontrollierter und garantierter Herkunft Vermentino di
Gallura wird in den Provinzen Sassari und Nuoro angebaut. Die frischen und charaktervollen
WeilRweine gelten als Aushéangeschild des Weinbaus auf Sardinien.
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= Anbaugebiet
e Weinberge von Mitgliedern der Kellereigenossenschaft im begrezten Gebiet der Gallura
iﬂ.‘.t:.l.?:.’.‘:'. (Olbia). <br>Hohenlage: 300-450m.
S Traubensorte
oy Vermentino di Gallura 100%.
f Boden
Steiniger, granithaltiger Boden.
Herstellverfahren
Lese der Vermentino Trauben von Hand am Ende der Erntezeit. Weissweinbereitung mit
kurzer Mazeration mit den Festteilen, sofortige Mosttrennung. Reingéarung bei kontrollierter
S L Temperatur von ca. 18°C. Der Weilwein lagert in thermoklimatisierten Inoxbehaéltern bis
LE zur sterilen Kaltabfillung.

Farbe
Leuchtendes Strohgelb mit leicht griin schimmernden Nuancen.

Bukett
Sehr ausgepragt, mit Noten von Apfel und Bittermandel.

e f Geschmack
Trocken, weich, rund, angenehm langer Abgang.

———— Serviertemperatur
Servieren Sie den WeilRwein bei 8-10°C.

Lagerung
Wir empfehlen, den S&apos;Eleme Oro Vermentino di Gallura DOCG jung zu trinken.

Serviervorschlag
Der S&apos;Eleme Oro Vermentino di Gallura DOCG passt sehr gut zu Fisch und Geflugel,
auch zu Krustentieren. Der WeiBwein empfiehlt sich zu Spargelgerichten und Risotto.

Sonstige Daten:

Art-Nr: 7452 Alkohol: 12,50% Volumen Saure: 5,10 g/l Restzucker: 4,20 g/l
Flaschen: 400.000 Verschluss: Presskork Anbau: konventionell EAN: 8004954210753

AUSZzelchnungen:

TR TR 2RATRR Riintte Gé%%%&n‘é:’ %836 2 Glaser Besitzer: Mauro Murrighile (Prasident)
Flaschen: 2.500.000 Onologe: Alberto Raccanelli
Standort: Monti Weinberge: 500 ha Weinberge in den Regionen
Monti, Telti, Olbia und Loiri und Porto San Paolo.



